Topfil

Dé um 6ptimo sabor e textura as suas especialidades com os pedacos

de fruta sumarenta dos recheios Topfil.

A gama diversificada de Topfil dar-lhe-a a oportunidade para
experimentar varias possibilidades, tais como recheios ou coberturas

para as suas especialidades de pastelaria.

Especificacoes técnicas

Embalagem: 5 kg
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Validade: 6 a 9 meses

Armazenamento: 5°C - 25°C

www.puratos.pt

PURATOS SA - Av. Dr. Luis Sa, 24 - Abrunheira - 2714-509 Sintra - Portugal
T. 2191583 00-F: 21 925 94 05 - portugal@puratos.pt
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Topfil

Um sabor da natureza
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O que torna o Topfil tao unico? Inspire-se na Natureza
Topfil € uma gama de recheios deliciosos de fruta, feitos e Cr'ie especiq]idqdes inqudores

a partir de verdadeiros pedacos de fruta, para melhorar
a textura e o aspecto visual das suas especialidades.

A gama é definida para responder

aos requisitos mais exigentes

dos profissionais.

Potencial aumento de vendas 8 Delicie-se na primeira trinca

r 0 - 1
ate 30% de pedacos de fruta Ao evidenciar que a preparacdo Os consumidores adoram o sabor

Gama com varios tipos | — AT : das suas especialidades é feita com dos frutos silvestres Puratos:
de fruta W.C AN frutos silvestres aumenta a vontade recompra garantida!
Pronto a usar __ : do consumidor em compra-las.

Estavel ao forno

Estavel a congelacdo A Natureza é positiva

Sem aromas artificiais

Caracteristicas

Sem corantes artificiais

Leve o sabor da floresta -
. s frutos silvestres garantem
aos Seus Consu m'ldores uma imagem de naturalidade

e sabor positiva.

O que é mais importante do que oferecer
produtos saborosos aos seus consumidores?

Cultivados naturalmente na floresta,
os frutos silvestres produzem o seu sabor
mais completo durante o Verdo.

E nesta fase que sdo colhidos ad médo e passam
a recheios deliciosos de fruta Topfil.

“0¢ frutos siyestres SA0 wads peguenos que o
cultirados porgue fou wenos Ggua.
E por (5o que o Seu Sabor € wals forfe!”



