


• Suave e Saboroso 

• Os Pasteleiros e consumidores sabem o que 

gostam e preferem a pastelaria preparada 

com o Cremyvit Classic. 

• Preparação rápida e fácil

• Basta misturar com água fria para obter um creme 

suave e delicioso num instante. 

• Para além da rapidez o Cremyvit Classic 

apresenta outras vantagens:

• É fácil de usar.

• É estável ao forno.

• É estável à congelação.

• Apresenta uma textura suave e aveludada. 

• É versátil: Substitua a água fria por leite e obtenha 

um sabor ainda mais cremoso. Poderá ainda conferir 

outros sabores substituindo uma parte de água por 

sumo de laranja ou álcool (rum, whisky ou licor). 

Pode também torná-lo mais leve adicionando entre 

30% a 50% de Chantypak no mix.


