Cremyvit Classic

O creme pasteleiro para todas as aplicagoes
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Cremyuvit Classic

O creme pasteleiro para todas as aplicacoes

e Suave e Saboroso

¢ Os Pasteleiros e consumidores sabem o que
gostam e preferem a pastelaria preparada

com o Cremyvit Classic.

e Preparacao rapida e facil

¢ Basta misturar com agua fria para obter um creme
suave e delicioso num instante.

e Para além da rapidez o Cremyvit Classic
apresenta outras vantagens:
« E facil de usar.
« E estavel ao forno.
- E estavel a congelacio.
 Apresenta uma textura suave e aveludada.
« E versatil: Substitua a 4gua fria por leite e obtenha
um sabor ainda mais cremoso. Podera ainda conferir
outros sabores substituindo uma parte de agua por
sumo de laranja ou alcool (rum, whisky ou licor).
Pode também torna-lo mais leve adicionando entre

30% a 50% de Chantypak no mix.

*Dosagem: 400g/L agua

Qualidade ou velocidade?

Com Cremyvit nunca mais vai ter que sacrificar a
qualidade pela velocidade. Cremyvit é delicioso como
um creme pasteleiro tradicional e é instantdnea a sua

preparacao, basta adicionar agua.
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