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Parceiros de confianga na inovagao

#ConfieEmNOos

O Grupo Puratos festeja este ano o 100° aniversario tendo
COMO MISSAo ajudar 0s nossos clientes a desenvolver 05 seus
negocios com os melhores produtos de Padaria, Pastelaria e Chocolate.
Sempre respondendo as tendencias e exigencia do consumidor.

Neste periodo de Pandemia, estamos mais do que nunca ao seu
lado para que possa continuar a inovar e a fazer crescer 0 seu negocio.

Apresentamos neste catalogo um conjunto de receitas baseadas
na especialidade mais conhecida e famosa do Verdo: A Bola de Berlim.

Aproveite estas novas receitas e surpreenda o consumidor
com mais sabor e combinacGes diferenciadoras.

Promova os Menus e o cartaz que desenvolvemos
especialmente para si e promova a conveniencia. Q 0

Dé opcoes ao consumidor para levar para sua casa, ou para um passeio.
o Ndo se esqueca: A bola de Berlim esta sempre presente no Verdo!
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Nestas receitas fomos ao encontro
do gue procura o consumidor.
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A frescura e 0 sabor sdo os fatores mais

valorizados pelo ¢onsumidor quando compra
as especiphdades de Brioche. .
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: consumidores
consumidores

portugueses
procuram sabores
tradicionais

portugueses também
procuram por
sabores exoticos e
diferenciadores
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‘Creme ‘Clasic
INGREDIENTES INGREDIENTES
Tegral BoladeBerlim 10009 Cremyuit Classic
Ao 2709 Agua
Levedura OkedoOuro 259

Ows  200¢ MODO DE OPERAR

« Colocar a bater a dgua e o Cremyvit Classic durante
4 minutos em velocidade media.

MODO DE OPERAR

Tempo de amassadura em 19 velocidade: + 3 minutos.
Tempo de amassadura em 22 velocidade: + 8 minutos.
Tempo de estanca em bloco: + 10 minutos.

Dividir unidades de 70 g.

Enrolar.

Colocar os empelos num tabuleiro untado com
Spraylix.

Tempo de fermentacdo: + 60 minutos.

Fritar em 6leo a 160°C durante 3 minutos de cada lado.
Deixar arrefecer.

Passar as bolas por aclcar e rechear com o Creme
Classic.
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MAIS DO QUE

NUNCA

#ConfieEmNos




