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CAMPANHA
E VERAO

Vamos reinventar a pastelaria fresca com base
Nna Nnossa campanha de Verdo, onde a fradicdo
e inovacdo se fundem com base em

4 conceitos.

Uma campanha recheada e coberta de
criatividade, com ideias que fransformam
Bolas de Berlim e Doughnuts numa experiéncia
irresistivel.

Descubra as nossas receitas, produtos e
especialidades que vado marcar a diferenca

Nna sua montra.

Vamos reinventar os cldssicos!



Nova lorque

Origem do "
Doughnuts =

Em Nova lorque entre os séculos
XVII e XVIII, os imigrantes
holandeses faziom bolas de
uma massa conhecida como
“olie koeken”.

Estes doces eram como os
doughnuts modernos mas
ainda ndo finham o formato
iconico de anel e eram
recheados com frutos e nozes.



Origem da
Bola de Berlim

Como o proprio nome indica, a bola de Berlim
tem origem na Alemanha.

A bola de Berlim chegou a Portugal durante
a Segunda Guerra Mundial, afravés dos
refugiados judeus que cd passaram.

Durante a sua estadia, muitos destes refugiados
acabaram por trabalhar em cafés e pastelarias
nacionais, comecando assim a fabricar e
vender alguns doces tipicos germdanicos, como
foi o caso da Bola de Berlim.

A partir dai, os pasteleiros portugueses deram
asas & imaginacdo e acabaram por adaptar
e desenvolver uma versdo nacional e assim
nasceu a bola de Berlim que conhecemos
hoje.

Devido ao seu tamanho e formato
arredondado, bastante conveniente, as bolas
de Berlim comecaram a ser vendidas na

rua, passando posteriormente para as praias
de norte a sul do pais, onde ainda hoje sdo
presenca obrigatdria.



Os Cldssicos continuam

No &dmbito dos Cldssicos, os
consumidores sentem curiosidade
em experimentar novos formatos e
diferentes texturas.

O que procura
o consumidor?

Fonte: Taste Tomorrow 2024

DUAL

Os consumidores procuram O consumidor compra
combinacdes de sabores e com base naquilo que os
texturas que proporcionem olhos véem. Aquilo que é
novas experiéncias mais atrativo e mais visivel
gastrondmicas. aumenta a % de compra.

Terminar o produto e ter
a sensacdo de “Wow”
85% 1% para poder publicar
nas redes sociais.

Procuram Procuram
sabores sabores exéticos e
tradicionais diferenciadores

64%

Procuram experimentar

novas texturas, omo
ponto chave da Dizem que a comida com

sua experiéncia melhor aspeto também é mais
gastronémica. saborosa.




- SUSTENTABILIDADE
INDULGENCIA E SABOR

A indulgéncia € um O numero de consumidores
dos principais drivers que se preocupa com a
de compra para os origem dos ingredientes
consumidores. € Com um consumo mais
responsdvel com o meio
ambiente aumenta.

Cada vez mais 0s
Gosta de mimar-se consumidores procuram
com um doce. alimentos de origem
vegetal ou que tenham
em conta algumas

Preferem restricoes alimentares.

consumir
formatos mais
pequenos do
que renunciar
ao sabor e
prazer.




Campanha
de Verao



Cldssico

Aqguele que
nunca falha

Saude &
Bem Estar

Mais fruta
Teor de acucar reduzido
Clean(er) Label

CRIATIVO

Sabor, textura, visual,
aparéncia

Sustentavel

Ingredientes sustentaveis
Plant Based
Cacao-Trace




CLASSICO



CLASSICO

O classico

que nunca
falha

Manter e promover os
sabores tfradicionais que 0s
clientes amam e esperam.
Estes doughnuts sdo uma
base solida da nossa oferta,
garantindo qualidade e
consisténcia.

Target: clientes tradicionais
e que apreciam sabores
familiares e de sempre.



CLASSICO

O cldassico

que nunca
falha

Tegral Bola

Amassar.
[ ]
de Berlim
15kg - 4113422
e Excelente volume SS;;}JZZT‘OTO

e Consisténcia leve,

macia e fofa

e FAcil de utilizar
Levedar.

Receita base:

Fritar.

¢ B | &

Tegral Bola de Berlim

Levedura Okedo Ouro
Agua
Ovos -




Os cldassicos de sempre

Preparados com o Nosso

Tegral Bola de Berlim (100%)

Doughnut Bola de Berlim Recheada Pepito
Cobertura: Surfin Cobertura: Surfin Insolivel Recheio: Creme Tradigdo
e Agua

Recheio: Creme Tradigdo

Momentos
Irresistiveis

Esta apresentacdo inovadora
permite manter as mdos limpas
para que os seus clientes
se concentrem apenas em
saborear estas deliciosas
especialidades.

Bunuelos
Colombianos

Aposta

€m Novos
formatos




CLASSICO

Doughnuts Glaze

INGREDIENTES
Massa

Tegral Bola de Berlim 1000 g
Levedura Okedo Ouro 259
Agua 270 g
Ovos 200 g
Montagem/Decoragdo

Surfin 500 g
Agua 500 g

MODO DE OPERAR
Massa

Amassar em 1° velocidade durante 3 minutos e 6 minutos em 2¢ velocidade.
Colocar a dgua aos poucos.

Temperatura da massa: 26°C.

Dividir empelos de 1800 g, enrolar, baixar a bola com a mdo e tfirar o centro
com um cortante 30.

Deixar levedar na cmara de fermentacdo durante 60 minutos a 30°C e 80%
de humidade.

Fritar.

Temperatura do dleo: = 170°C.

Tempo de fritura: 2,5 minutos de cada lado.

Montagem/Decoragdo

Banhar com * 20 g de mistura de Surfin e dgua.
Peso da peca: +70 g.

Clique para a

RECEITA



https://www.puratos.pt/pt/recipes/doughnuts-glaze

CLASSICO

Receitas Base para
desenvolver um sortido
completo com as

tendéncias de

Bola Tradicional A

INGREDIENTES

Massa

Tegral Bola de Berlim 1000 g
Agua 270 g
Levedura Okedo Ouro 259
Ovos 200 g
Creme Pasteleiro

Creme Sintra 1000 g
Acucar 1000 g
Agua/Leite 3000 |

Criatividade.

MODO DE OPERAR

Massa

¢ Amassar em 1° velocidade durante 3 minufos e 8 minutos em 2¢ velocidade.

e Dar estanca em bloco durante 10 minutos.

 Dividir unidades de 70 g e enrrolar.

e Colocar as pecas num tabuleiro untado com Spraylix.

¢ Deixarlevedar na cédmara de fermentacdo durante 60 minutos a 30°C e 80%
de humidade.

e Fritar em d6leo a 160°C durante 3 minutos de cada lado.

e Deixar arrefecer.

Creme Pasteleiro

¢ Misturar o Creme Sintra com o acUcar e deitar a mistura sobre a dgua ou o
leite. Incorporar durante alguns instantes na velocidade mais lenta e bater
durante 3 a 5 minutos na velocidade mais rdpida.

Montagem/Decoragdo
e Passar as bolas por acucar e rechear com o Creme Pasteleiro.

Clique para a

RECEITA

&



https://www.puratos.pt/pt/recipes/bola-de-berlim-tradicional




CRIATIVO

Inovagao
deliciosa

Inovar com novos sabores,
cores e texturas para atrair
0s clientes que procuram
experiéncias unicas e
emocionantes.

Target: jovens e foodies
que procuram experiéncias
novas e valorizam produtos
visualmente atrativos.



CRIATIVO

Inovagao
deliciosa

Carat
Coverflex

Coberturas solidas de T
A~ NEM AROMAS

suceddneo com cor ARTIFICIAIS

e sabor para produtos

de pastelaria e massas

|Eévedas.

Uma forma facil e pratica
de reinventar as suas
especialidades dando-lhes
mais cor e sabor de forma
natural, sem corantes nem
aromas artificiais.

Carat Coverflex Limao
Cor amarela e sabor a limdo

Balde 2,5kg — 4026402

Carat Coverflex Pistachio
Cor verde e sabor a pistachio

Balde 2,5kg - 4026403

Carat Coverflex Framboesa
Corrosa e sabor a framboesa

Balde 2,5kg — 4026404



Vantagens Coverflex

Flexibilidade

Excelente aderéncia ds
pecas e ndo parte quando
cortada/trincada

Facil de usar

Basta aquecer e aplicar.
N&o é necessdrio temperar

Viscosidade

Otimizag¢do da
producado
Estdvel d congelacdo.

Uma vez descongeladas as pegas,
conservam-se em perfeito estado

Savde e Bem Estar

Sem gorduras hidrogenas nem
corantfes e aromas artificiais

Sustentabilidade

Ndo é necessdrio adicionar
6leo para atingir a consisténcia
para utilizar como topping de
decoracdo

Produto com certificacdo
RSPO (palmiste)

Inovagdo e qualidade
Novos sabores e cores com uma
qualidade constante

-

Modo de Utilizagao

~N

o 5 (2 13
e
oo
. . Aplicar sobre o produto
Fundir a 45°C Homogeneizar a cerca de 40-42°C.










Cobertura:
Carat Coverflex Limao

Recheio:
Cremfil Silk + Classic Limdo






CRIATIVO



Pequenos formatos para grandes momentos

Verde

Cobertura:
Carat Coverflex
Pistachio

Recheio:
Supercrem Pistachio

Amarelo

Cobertura:
Carat Coverflex Limao

Recheio:
Deli Citron

Rosa

Cobertura:

Carat Coverflex Framboesa

Recheio:
Topfil Origens Frutos
Silvestres

Branco

Cobertura:
Carat Cover White

Recheio:
Supercrem Nutty White

Choco negro
Cobertura:
Carat Cakavu Bitter

Recheio:
Cremfil Classic Cocoa

Glaze

Cobertura:
Surfin e Agua

Recheio:
Cremfil Banoffee



Deli Citron

5 kg - 4013435

Recheio fresco de limao inspirado
pela classica tarte de limdo.

Feito com leite e verdadeiros
limdes, o Deli Citron € um
recheio pronfo a usar com um
excelente sabor.

Muito versatil, pode ser utilizado
como recheio, cobertura,
direto ou misturado com outros
ingredientes.



Limao Merengado Twist Mojito

Cobertura: Cobertura:
Merengue: Surfin + Ovablanca Surfin + Agua

Recheio: Rec.he.io: :
Deli Citron + Creme Tradig&o Deli Citron + horteld

Decoracao:
Folha de horteld + raspas de lima

Clique para a o

RECEITA N



https://www.puratos.pt/pt/recipes/bola-de-berlim-de-limao-merengado

Bola Creme Brilée

Cobertura:
AcgUcar queimado

Recheio:
Creme Tradigdo + Chantypak

Clique para a

RECEITA

Bola Caramelo Salgado

Cobertura: Pralicrac Caramelo Salgado
+ Decorcrem White

Recheio:
Cremfil Caramelo Salgado

Clique para a

RECEITA



https://www.puratos.pt/pt/recipes/bola-de-berlim-creme-brulee
https://www.puratos.pt/pt/recipes/bola-de-berlim-de-caramelo-salgado

Croissant Berlim Croconut

Cobertura:
Decorcrem White + Coco crocante

Recheio:
Supercrem Croconut White

Clique para a

RECEITA

Croissant Berlim Cookies
& Cream

Cobertura:
Decorcrem 520

Recheio:
Supercrem Cookies & Cream

Clique para a

RECEITA



https://www.puratos.pt/pt/recipes/croissant-berlim-croconut
https://www.puratos.pt/pt/recipes/croissant-berlim-cookies-cream

Doughnuts Merengado Doughnuts Pistachio

Cobertura: Cobertura:

Carat Coverflex Limao Carat Coverflex Pistachio

Recheio: Recheio:

Deli Citron + Creme Tradi¢do Supercrem Pistachio + Creme Tradigdo

Clique para a

RECEITA

Clique para a

RECEITA



https://www.puratos.pt/pt/recipes/doughnuts-merengados
https://www.puratos.pt/pt/recipes/doughnuts-de-pistachio

Doughnuts Framboesa Donnies

Cobertura: Cobertura:

Carat Coverflex Framboesa Carat Coverflex Limao
Carat Coverflex Pistachio

Recheio: Carat Coverflex Framboesa

Topfil Framboesa

Clique para a

RECEITA

Clique para a

RECEITA



https://www.puratos.pt/pt/recipes/doughnuts-de-framboesa
https://www.puratos.pt/pt/recipes/donnies

SAUDE E
BEM ESTAR



H&W

Sabor
e Saude

Adapte a sua oferta para
satisfazer a crescente procura
por produtos mais sauddveis e
fransparentes.

Target: Consumidores que
procuram opcoes mais
sauddveis mas sem abdicar do
sabor.



H&W
Pera Rocha

S q b o,r TRoe:f?leOi?i:gens Pera Rocha
e Saude pecoracao
Q Mais fruta

v‘ Reducdo de gordura

@ Clean(er) label

Recheios de
fruta origens

Mais fruta, mais sabor,
mais vida

Deliciosos recheios de fruta

prontos a usar, feitos a partir de
fruta 100% nacional que potenciam
o sabor, a textura e o aspeto

visual das especialidades.

GAMA TOPFIL ORIGENS

MORANGO FRUTOS

50% SILVESTRES 40%
Balde 3,5 kg Balde 3,5 kg
4019431 4021621

Clique para a

RECEITA

PERA ROCHA 60% TOMATE 50%
Balde 3,5 kg Balde 3,5 kg
4016820 4024606



https://www.puratos.pt/pt/recipes/bola-de-berlim-de-pera-rocha

Doughnut Sementes

Cobertura:
Sementes de sésamo

Recheio:
Topfil Magd Mini Cubos

Clique para a

RECEITA

Doughnuts com Massa Mae

Base:
Tegral Brioche Sapore

Cobertura:
Decorcrem 520

Recheio:
Nutolade

Com Massa Mae e
reducdo do teor de
gordura gracas a
tecnologia Puraslim
incorporada no

Tegral Brioche
Sapore

Clique para a

RECEITA


https://www.puratos.pt/pt/recipes/doughnuts-de-sementes
https://www.puratos.pt/pt/recipes/doughnuts-com-massa-mae




SUSTENTAVEL

Sabor
sustentavel

Compromisso com a
sustentabilidade e apoio
aos produtores utilizando
ingredientes de origem
responsdvel, como 0s N0Ssos
produtos Cacao-Trace.

Target: consumidores que

se preocupam com o meio
ambiente e sustentabilidade,
gue valorizam produtos éticos
e de origem responsdavel.



Receita

SUSTENTAVEL

Sabor
sustentavel

Programa
CACAO-TRACE

N IR
cacao-trace

Doing Good

Com o programa
Cacao-Trace, os
produtores beneficiam
do valor que criom
através de mais:

Educacgao

Great Taste

Nos nossos Centros
P6s-Colheita Cacao-Trace
formamos os produtores de
cacau para cultivar grdos
da mais alta qualidade.

Os Nossos centros estdo
equipados com ferramentas
profissionais de fermentacdo
e secagem, processos chave
para obter um chocolate
excecional e com um grande
sabor.

Graos de alta
qualidade

Fermentacdo

Secagem

www.cacaotrace.com




Doughnuts
Sustentavel

Base:
Tegral Bola de
Berlim

Recheio:
Nutolade

Cobertura:
Carat Cakau Bitter

Clique para a

RECEITA

cacao-trace

Bola de
Cacau do
Viethame

Doughtnuts
Morango

00
\\nl" 7

.,
<2\ r7,2,
ZWYANT

[
Base: upadiany

Tegral Bola de Berlim +
Belcolade Selection Negro

Recheio:
Belcolade Origins Vietname 73%
+ Ambiante

Clique para a

RECEITA

Base: ié

Tegral Bola de Berlim FRUTA 100%

NACIONAL

Recheio:
Topfil Origens
Morango

Cobertura:
Decorcrem White

Clique para a

RECEITA



https://www.puratos.pt/pt/recipes/bola-de-berlim-chocolate
https://www.puratos.pt/pt/recipes/doughnuts-de-morango
https://www.puratos.pt/pt/recipes/doughnuts-de-morango
https://www.puratos.pt/pt/recipes/doughnuts-sustentaveis

solucoes

para todas
as etapas



Glazes _
Recheios e acucar Decoragoes Coberturas



FOOD
INNOVATION
FOR GOOD

Para mais informacodes, consulte-nos:

L R,
site youtube facebook instagram (\é
Puratos SA ¢ Av. Dr. Luis S&, 24 * Abrunheira ¢ 2714-509 Sintra — Portugall pUrOtOS

Tel.: (+351) 219 158 300 ¢ E-miail: portugal@puratos.com Food Innovation for Good



